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CIRCOLARE N. 207 

AGLI ALUNNI 
AI GENITORI 

AL PERSONALE DOCENTE 
SCUOLA PRIMARIA “SAN FILIPPO NERI” 

SCUOLA DELL’INFANZIA “VIA MANDRAGORA” 
AL PERSONALE A.T.A.  

AL D.S.G.A.  
AL SITO WEB ISTITUZIONALE  

 
 
OGGETTO: Avvio del Laboratorio Ort-in Tavola  

 
Il nostro Istituto ha ottenuto il finanziamento del Comune di Bari per la 

realizzazione del progetto di carattere socioculturale, ricreativo e formativo denominato 
“Ort-in Tavola”, che si propone di arricchire l’offerta formativa rivolta ai bambini 
delle scuole dell’Infanzia e Primaria “San Filippo Neri” e ai ragazzi della scuola 
Secondaria di I Grado “Galilei” con attività laboratoriali ed esperienziali in ambito 
scientifico gestite da esperti nel settore.  

In particolare, il progetto prevede la realizzazione di orti didattici tradizionale e 
idroponico, con l’intento sia di mettere a valore quanto già fatto e conosciuto, ma 
anche di sperimentare metodiche di coltivazione innovative, incrementando importanza 
e portata di questo settore per la Scuola tutta, che così si qualificherebbe come 
avanguardia agroecologico-didattica in città. 

L’orto didattico tradizionale, già avviato il 1° marzo u.s. nel plesso “San Filippo Neri”, 
sulla base della disponibilità dei docenti, coinvolge le classi di scuola primaria 1^AS, 
1^BS, 1^CS, 1^DS, 2^AS, 2^BS, 2^CS, 2^DS, 3^DS, 3^ES, 4^DS, e le sezioni 
di scuola dell’infanzia AS, BS, DS secondo un calendario definito. 

A supporto dei docenti interni intervengono esperti della Cooperativa sociale 
Tracceverdi. I piccoli allievi, con l’aiuto degli operatori esperti, sono coinvolti in 
esperienze dirette e concrete di semplicissime pratiche agricolturali, mirate alla 
consapevolezza dell’importanza di un sano rapporto con il mondo vegetale, 
specificatamente a quello legato all’alimentazione. 

Il Laboratorio si concluderà a fine anno scolastico con la trasformazione del raccolto 
in alimento prezioso per la salute che vedrà il coinvolgimento attivo degli alunni e delle 
famiglie della nostra scuola e degli alunni dell'Istituto alberghiero “A. Perotti” in una 
festa/evento che riprenderà le feste contadine di fine raccolto, in cui la fatica della cura 
si trasforma in gioia e condivisione. 

 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
Prof.ssa Alba Decataldo 

(firmato digitalmente ai sensi D.Lgs 82/2005 e ss.mm.ii) 
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